CURSO DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS
GUIA DEL ALUMNO

Direccion General de Salud Publica
Consejeria de Sanidad y Consumo
Junta de Extremadura
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PRECAUCION: SI NO MANIPULAMOS LOS ALIMENTOS
CUIDADOSAMENTE O NO VIGILAMOS QUE LAS CONDICIONES D E
CONSERVACION SEAN LAS IDONEAS, LOS ALIMENTOS SE
ALTERARAN Y NO SERAN APTOS PARA EL CONSUMO.
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UN ALIMENTO CONTAMINADO NO SE DETECTA A SIMPLE VIS TA, NI
POR SU OLOR, NI POR SU SABOR, NI POR SU ASPECTO, LO QUE LO
HACE MAS PELIGROSO
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A temperatura ambiente:
conservas, especies
harinas, legumbnes, ete.

"--!-_.;.-"" ) 1
Pescado, marisco, carne, pollo, Ied're\r 0°C a +4°C
detivados, queso fresco, embutides, et
-, o ) . ’

o) _18°C
0 mas frio
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